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| Odpoginkoveé zakouti ve vinném
sudu

Témér zadna spoleénost se dnes nevyhne tématu

udrZitelnosti. Ale jen malokdo se jim zabyva tak vazné a O projektu
dikladné jako Wilhelm Eder GmbH v Bad Dirkheimu
(Poryni-Falc). Specialista na dievéné sudy a nabytek ze
sudul ukazuje, jak mizZe vypadat udrzitelné zpracovani Wilhelm Eder, Bad Diirkheim
dfeva - od kment stromi z mistniho lesnictvi aZ po (Poryni-Falc)

recyklaci vyrazenych sudu.

Realizacni spolecnost

Tradicni remeslo

Clovék by si z lesa nemél brat vice dfeva, nez miiZe znovu vyrist. Touto myslenkou
polozil némecky lesnik Carl von Carlowitz zaklad konceptu udrZitelnosti. A mozna tuhle
vétu ma v hlavé Markus Eder, kdyZ se vydava na turu Falckym lesem u Annweileru a z
vice nez 200 let starych dubi si vybira ty, z nichZ maji byt jeho firmou vyrobeny

sudy. ProtoZe za kazdy pokaceny strom se vysadi jeden aZ dva nové — tak, aby byly zdsoby
dreva rodinné firmy zajistény na 200 let. Obecné vyroba sudd vyZaduje hodné vydrZe a
hodné Casu a trpélivosti. NeZ je mozné dfevo dale zpracovat, musi lamely nafezané na

vlastni pile nékolik let suSit.

Pak je prebiraji bednati. V tradici staleté femesIné vyroby jsou prkna ohybéna silou ohné a
vody a spojovana do sudu. A pak? Sud se toustuje (opaluje). Tak se nazyva proces, pri
kterém sud ziskava na dubovém ohni svou individuélni chut’, kterou ma pozdéji predat
vinu, whisky nebo pivu. Proces, ktery vypada trochu jako magie, ale ve skute¢nosti jde o
jednoduchou chemii. ,,Nastavenim spravné teploty a délky tepelné tpravy mtizeme dievo
rozdeélit na jeho chemické slozky tak, Ze uvolnime dfevni cukr,” vysvétluje Markus Eder.
Kazdy, kdo zvladl uméni tohoto opékéani — a je jen malo téch, ktefi ho zvladli tak dobte
jako Markus Eder — si miZe pohrat s celou Skalou chuti: od mandli po med, od Nutelly po

marshmallow.


https://www.wilhelm-eder.de/
https://www.wilhelm-eder.de/

Novy zivot pro staré sudy

Neni tedy divu, Ze na sudy mistra Edera pfisahaji zdkaznici po celém svété. Sudy se
pouzivaji 1éta, nékdy i desetileti, k vytfibeni chuti vina, piva a lihovin. Pokud pak sud v
urcitém okamziku dosouZi a je nahrazen novym, zacina svij druhy Zivot ve spolecnosti
Wilhelm Eder GmbH: jako sud na deSt'ovou vodu nebo barovy nabytek, jako sedaci
souprava nebo jako regél na vino. Celé prezentacni a degustac¢ni mistnosti byly vyrobeny v
truhlafstvi Wilhelm Eder GmbH z vyfazenych sudi. Nebo také specialita - "sudovy altan™:
vyrobeny z 20 000-litrového sudu o praméru 2,5 metru, se ¢tyfmi misty k sezeni. Sud byl

nejprve rozebran, poté vyc¢iStén a obrousen, aby se odstranila pfili§ vyraznd patina.

Sud byl poté ve firemni truhlarné znovu smontovan, na zadni strané uzavien ptivodnim
dnem sudu a nalakovan nébytkovym lakem Aduro Vento s nizkym stupném lesku G10 pro
spolehlivou ochranu. Pohodlna sedaci souprava se stolem a lavicemi byla rovnéZ vyrobena
ze dfeva ze sudt lakovaného Ventopurem. Sud nejen vypadé nové jako prvni den, ale je
také dobre pripraven na budouci tkoly: jako misto pro odpoc¢inek nebo soukromy

rozhovor, pro utulné posezeni s vinem nebo tisoésné setkani se zdkaznikem.


https://www.lakyadler.cz/produkty/nabytk.parket.laky-tuzidla/2k-rozpoustedl.laky-bezbarve/aduro-vento-g10-stumpfmatt-4-kg~p309492
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